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Cumplir con FSMA
Como Registrar Corp puede ayudarle a

Plan de Inocuidad Alimentaria 

Auditorias en Sitio 

Monitor de Cumplimiento FDA

Acciones Correctivas

Las Regulaciones de Controles Preventivos de FDA requieren que las instalaciones de 
alimentos elaboren un Plan de Inocuidad Alimentaria escrito que identifique peligros 
biológicos, químicos y físicos conocidos o altamente probables en los alimentos que 
fabrican. Un Plan de Inocuidad Alimentaria debe incluir proceso, alérgenos, sanitización 
y controles preventivos a proveedores así como un plan de rastreabilidad. Los 
Especialistas en Inocuidad Alimentaria de Registrar Corp pueden ayudarle a crear o 
revisar un Plan de Inocuidad Alimentaria.

Bajo las Regulaciones de Controles Preventivos de FDA y FSVP, las instalaciones de 
alimentos e importadores deben implementar acciones correctivas si ellos descubren 
un problema de cumplimiento. Violaciones de etiquetado es uno de los problemas más 
comunes de incumplimiento con FDA. Los Especialistas de Revisión de Etiquetado e 
Ingredientes de Registrar Corp ayudan a asegurar que el etiquetado de alimentos 
cumple con FDA. Adicionalmente Registrar Corp puede asistir a las empresas de 
alimentos con sus peticiones de retiro de una Alerta deImportación.

Las regulaciones de Controles Preventivos de FDA y el Programa de Verificación de 
Proveedores Foráneos (FSVP) requieren que las instalaciones de alimentos e

importadores monitoreen el estado de cumplimiento FDA de cada proveedor, incluyendo 
si estos están sujetos a una Carta de Advertencia FDA o Alerta de Importación. El Sistema 
de Monitoreo de Cumplimiento FDA de Registrar Corp permite a los usuarios monitorear 

instalaciones en cualquier parte del mundo para conocer si están sujetas a Cartas de 
Advertencia FDA, Alertas de Importación, Rechazos de Importación y Clasificación de 

Inspecciones. El usuario recibe notificaciones cuando el estado de alguna empresa 
monitoreada cambia.

Una de las maneras en las que importadores pueden verificar que sus proveedores 
foráneos cumplen con las regulaciones de inocuidad alimentaria de FDA (como es 

requerido por FSVP) es conduciendo auditorias en sitio anualmente. Los Especialistas en 
Inocuidad Alimentaria de Registrar Corp pueden conducir auditorias en sitio a

instalaciones de alimentos alrededor del mundo. Las Auditorias en Sitio de Registrar Corp 
generalmente toman dos días y le ayudarán a identificar problemas potenciales de 

inocuidad así como oportunidades de cumplimiento FDA en la estructura de su planta, 
proceso, procedimientos y documentación usada en la producción diaria de su empresa.

Fechas de Cumplimiento
Controles Preventivos: Septiembre 2016
Programa de Verificación de Proveedores Foráneos (FSVP): Mayo 2017


